Gesztenyés babapiskotas szelet

Hozzavalok:

250 g Mester haztartasi keksz
500 g gesztenye massza

150 g porcukor

kevés tej

rum aroma

Krémhez:

11tej

180 g Mester vanilias puding
200 g porcukor

200 g margarin

300 g babapiskota

100-200 ml tej

rum aroma

Tetejére

500 ml felvert tejszinhab

Elkészitése:

A kekszet 0sszetorjuk és 0sszekeverjuk a gesztenye masszaval,
cukorral, rum aromaval a masszat gaz tepsibe simitjuk, a tejben
megf6zzuk a pudingot, kih(tjuk, hozzakeverjuk a kihabositott margarinos

cukrot, a fele krémet rasimitjuk a gesztenyés rétegre.

A babapiskotat rumos tejbe martjuk és a krémre soroljuk, majd ratesszuk
a kréem masik felét, felvert tejszinhabot teszunk a suti tetejére, talalasig

hGtében tartjuk.



